Menuplan

muUlikafi

18. November 2024 - 24. November 2024

Wochenhit Pulled Oxtail Sandwich, BBQ-Sauce mit eingelegten Zwiebeln und Coleslaw

18.00
Menu | Menu 2
Alle Menus inkl. Tagessuppe oder einem Beilagensalat
Geraucherter Schweinshals Belugalinsen mit Gemise und
Montag .
Gemiisecreme Salzkartoffeln gebackenem Halloumi
gedorrte Bohnen 18.00 17.00
suppe
Dienstag Kalbsadrio, Jus Capuns mit Gemiuse, Krautern
gerostete Bratkartoffeln Bindner Bergkase
Auberginen- sautierte Zucchini 18.00 leichte Rahmsauce 17.00
suppe
Mittwoch Coq au vin Gemiusestrudel
Linsensuppe Polenta mit Parmesan Peperonisauce
Vichy Karotten 18.00 17.00
Zwetschgen-Streuselkuchen 3.50 Zwetschgen-Streuselkuchen 3.50
Donnerstag Lenzburger Fleischkase, Jus Frittata mit
Blumenkohl- Fusilli frischen Krautern und
suppe Peperonata 18.00 Huttenkase, 17.00
Champignonrahmsauce
Freitag Gebratenes Lachsfilet (NO) Greyerzer Kasewahe
Kirbissuppe Dillsauce mit Zwiebeln
mit Curry und  Petersilienkartoffeln Nusslisalat
Kokosmilch Lauch a la creme 18.00 17.00
Samstag Hausgemachte Rindfleischlasagne Fitnessteller mit
Wirsingsuppe ~ mit Kase gratiniert Gebackenem Camambert
mit Kimmel Tomatensauce 18.00 Cumberlandsauce 17.00
Sonntag Hirschbraten aus Staufner Zucht Kartoffelgnocchi
Kartoffellauch-  Gin Jus mit Kurbiskernen, Pilzen
suppe Quarkspatli Cherrytomaten, Rucola
Rotkraut mit Apfeln und Parmesan
Bronnti Creme 28.00 Bronnti Creme 23.00

Sofern auf der Karte nicht anderes vermerkt ist, verwenden wir Schweizer Fleisch/Fisch. Alle unsere Brot-
und Backwaren stammen aus der Schweiz. Bei Unklarheiten zu Lebensmitteln mit Allergen oder Bedarf an
weiterfihrenden Informationen konnen Sie sich an unser milikafi Team wenden.
Alle Preise in CHF inkl. MwSt.



